
MENU DE LA SEMAINE 38 
LUNDI  

15 SEPT 2025 

MARDI5 

16 SEPT 2024 

MERCREDI  

17 SEPT 2025 

JEUDI  

18 SEPT 2025 

VENDREDI  

19 SEPT 2025 

Hors 

d’œuvre 

 

CONCOMBRE AU  

FROMAGE BLANC 

 

SALADE DE TOMATE & 
MOZZARELLA 

 

 

 

ŒUF VINAIGRETTE 

 

FROMAGE À LA COUPE 

MUNSTER 

 

     Menu  

standard 

 

GRATIN DE PÂTES AU 
JAMBON 

(VIANDE DE PORC) 

 

CORDON BLEU DE  

VOLAILLE 

(VIANDE DE POULET) 

MENU 

VEGETARIEN 

 

BŒUF BOURGUIGNON 

(VIANDE DE BOEUF) 

 

FILET DE CABILLAUD 
FORME  

MEUNIÈRE 

      

Garniture  

 

 

FRITES & CHOU FLEUR 

 

SALADE VERTE  

MELÉE 

 

SPÂETZLE  

 

 

 POMMES SAUTÉES &  
LÉGUMES 

       

Menu  

végétarien 

 

GRATIN DE PÂTES  

COULIS DE LÉGUMES 

 

OMELETTE AU  

FROMAGE 

 

 

FEUILLETÉ AU COMTÉ 

 

 

 

BOULETTE PANÉE THAI 

 

 

 

 

 

      

Dessert  

du jour  
(ou 1 laitage) 

 

FRUIT FRAIS MELON 

 

FROMAGE BLANC  

SUCRÉ 

 

CRÈME  VANILLE 

 

FRUIT FRAIS  

RAISIN 

 

COMPOTE DE POMME 

Toute l’équipe vous souhaite un bon appétit ! 

Fait Maison Plat Végétarien Produits Bio Produits Locaux Plat contenant du porc  


